附件1
山东省生猪定点屠宰企业监督检查表
	企业名称
	
	法定代表人
	

	企业地址
	
	联系
电话
	

	序号
	具体要求
	
	存在的问题

	1
	生猪屠宰企业是否取得“三证”（有效的生猪定点屠宰证书、动物防疫条件合格证和排污许可证），“三证”信息是否完全一致。排污许可证是否在有效期内。
	是  □否

	

	
2
	国家发改委《关于产业结构调整指导目录（2019年本）》（2019年国家发改委令第29号）规定的屠宰设计能力及限制类。
是否设立符合国家规定要求的待宰间、屠宰间、急宰间、检验室。待宰间面积≥350㎡，急宰间面积≥9㎡，屠宰间面积≥800㎡，非洲猪瘟自检实验室面积≥40㎡。是否使用桥式劈半锯、敞式生猪烫毛机等生猪屠宰设备。
	是  □否

	

	3
	配备经考核合格的兽医卫生检验人员，设计年屠宰规模在5万头以下至少配备配备2名，设计年屠宰规模在5万（含5万）头-10万头之间至少配备7名以上，设计年屠宰规模在 10万（含10万）头-20 万头之间至少配备 11名以上，设计年屠宰规模在 20 万（含20万）头-30万头之间配备 16名以上，设计年屠宰规模在 30 万（含30万）头以上配备 20名以上。兽医卫生检验人员是否取得健康证或体检证明和兽医卫生检验员合格证，并在有效期内。
	是  □否
	

	4
	车间悬挂的畜禽屠宰工艺流程图符合国家屠宰操作规程和技术要求。
	是  □否
	

	5
	是否遵守畜禽屠宰肉品品质检验规程并如实记录检验结果。是否按要求对检验合格的生猪产品出具“肉品品质检验合格证”，胴体加盖“肉品品质检验合格章”，分割品包装是否加施肉品检验合格标识。肉品品质检验合格证电子出证系统和动物产品检疫证明系统出证相关数据是否相互印证。
	是  □否
	

	6
	是否按照设计屠宰能力配备屠宰设施设备，是否符合工艺流程和规范要求，且正常运行。是否配备与生产规模相适应的检验设施设备，且正常运行。
	是  □否
	

	7
	是否未按照规定签订、保存委托屠宰协议。
	是  □否
	

	8

	厂区划分为生产区和非生产区； 生产区分为清洁区与非清洁区。
	是  □否
	

	9
	生猪入厂与生猪产品出厂通道是否独立设置；生产区人员通道、生猪产品、废弃物出口通道是否独立设置。
	是  □否
	

	10
	非洲猪瘟实验室建设是否符合要求，是否开展采用PCR方法开展非洲猪瘟自检，是否有采样记录、检测报告，检测报告是否经官方兽医签字确认，是否“批批检、全覆盖”。
	是  □否
	

	11
	是否提供非洲猪瘟检测试剂购买和转账记录，购买数量是否与应使用数量匹配。
	是  □否
	

	
	对发现的病死畜禽、病害畜禽产品以及召回的畜禽产品，是否按照国家和省有关规定进行无害化处理，并如实记录处理情况。处理记录资料保存期限不得少于2年。如委托第三方处理，交接单是否完整准确。按照屠宰量计量，每头生猪应处理的病害畜禽产品重量约为0.25公斤。
	是  □否
	

	12
	“八本台账和一个交接单”记录是否完整准确。
	是  □否
	

	13
	厂区环境和屠宰车间干净卫生是否有良好的卫生条件，未堆放废弃设备和其他杂物。
	是  □否
	


企业负责人：企业公章：
检查结论：     通过      整改通过        不通过
检查组成员：
检查日期：


附件2
山东省家禽集中屠宰企业监督检查表

	企业名称
	
	法定代表人
	

	企业地址
	
	联系
电话
	

	序号
	具体要求
	
	存在的问题

	1
	家禽屠宰企业是否取得“两证”（有效的动物防疫条件合格证和排污许可证），“两证”信息是否完全一致。排污许可证是否在有效期内。
	是  □否

	

	2
	配备经考核合格的兽医卫生检验人员，设计年屠宰规模在1000万（含1000万）羽以上至少配备9名，设计年屠宰规模在1000万羽以下至少配备5名。兽医卫生检验人员是否取得健康证或体检证明和兽医卫生检验员合格证，并在有效期内。
	是  □否
	

	3
	车间悬挂的畜禽屠宰工艺流程图符合国家屠宰操作规程和技术要求。
	是  □否
	

	4
	制定肉品品质检验管理制度，遵守畜禽屠宰肉品品质检验规程并如实记录检验结果。是否按要求对检验合格的家禽产品出具《肉品品质检验合格证》，分割品是否加施检验合格标志。肉品品质检验合格证电子出证系统和动物产品检疫证明系统出证相关数据是否相互印证。
	是  □否
	

	5
	国家发改委《关于产业结构调整指导目录（2019年本）》（2019年国家发改委令第29号）规定，家禽年设计屠宰量1000万羽以上。是否设立符合国家规定要求的屠宰间、急宰间、检验室。屠宰间面积≥1500㎡。
	是  □否

	

	6
	屠宰设施设备是否符合工艺流程和规范要求，且正常运行。是否配备与生产规模相适应的检验检疫设施设备，且正常运行。
	是  □否
	

	7
	厂区划分为生产区和非生产区； 生产区分为清洁区与非清洁区。
	是  □否
	

	8
	家禽入厂与家禽产品出厂通道是否独立设置；生产区人员通道、家禽产品、废弃物出口通道是否独立设置。
	是  □否
	

	9
	对发现的病死畜禽、病害畜禽产品以及召回的畜禽产品，应当按照国家和省有关规定进行无害化处理，并如实记录处理情况。处理记录资料保存期限不得少于2年。如委托第三方处理，交接单是否完整准确。
	是  □否
	

	10
	家禽进厂验收记录、宰前检验记录、屠宰和宰后检验记录、病害畜禽及其产品确认和无害化处理记录、产品出厂记录、设施设备检验检测记录、运输车辆消毒记录及无害处理交接单等是否完整准确。
	是  □否
	

	11
	厂区环境和屠宰车间干净卫生是否有良好的卫生条件，未堆放废弃设备和其他杂物。
	是  □否
	



企业负责人：企业公章：
检查结论：     通过      整改通过        不通过
检查组成员：
检查日期：








附件3
山东省牛羊集中屠宰企业监督检查表

	企业名称
	
	法定代表人
	　

	企业地址
	
	联系
电话
	

	序号
	具体要求
	
	存在的问题

	1
	有效的动物防疫条件合格证和排污许可证(或排污登记回执)。
	是
□否
	

	2
	企业周围建有围墙。厂（场）区内的道路应铺设硬质材料。路面平整、易清洗、不积水。
	是
□否
	　

	3
	生产区与生活区分开，并有隔离设施；运送牛羊入厂与牛羊产品出厂不得共用一个大门，厂内不得共用一个通道。
	是
□否
	

	4
	牛羊运输车辆出入口处应设置与门同宽，长4m，深0.3m的消毒池。
	是
□否
	　

	5
	厂区应设有专门的运输车辆的清洗、消毒区域，并具有清洗、消毒设施设备。
	是
□否
	　

	6
	建有与生产能力相适应并符合卫生要求的待宰间、隔离间、急宰间、屠宰间、实验（化验）室、官方兽医室、化学品存放间、无害化处理间（暂存间）等功能区域布局与设施应满足生产工艺流程和卫生要求。
	是
□否
	　

	7
	车间内各加工区应按生产工艺流程划分明确，人流、物流互不干扰，并符合工艺、卫生及检疫、检验要求；车间环境干净卫生，无杂物堆放。
	是
□否
	　

	8
	屠宰车间及分割车间入口分别设有生产人员的更衣室、卫生间及鞋靴消毒池，其设施和布局符合要求。
	是
□否
	　

	9
	屠宰车间的建设面积与屠宰规模相适应，牛屠宰车间净高不低于6米，羊屠宰车间净高不低于4.5米，平均单班每头（只）最小建筑面积（㎡）：牛6，羊0.6。
	是
□否
	　

	10
	待宰圈面积与设计屠宰规模相适应，每头牛使用面积3.6㎡，每只羊使用面积0.8㎡。
	是
□否
	

	11
	配备活畜清洗、致昏、悬挂输送、接血槽、劈半等设备；有与屠宰数量相适应的头、蹄、内脏存放设备，实行一畜一筐（篮、桶）。
	是
□否
	　

	12
	屠宰车间有赶牛羊通道、刺杀放血、烫毛脱毛（剥皮）、胴体加工、副产品加工间等区域。
	是
□否
	　

	13
	内脏加工间布局合理，做到红白内脏分开处理，避免交叉污染。
	是
□否
	

	14
	有监控设备且正常运转，对入场查验、待宰静养、肉品检验、屠宰检疫和产品出厂等关键环节实时监控。
	是
□否
	　

	15
	应设有检验检测实验室，微生物实验室与理化实验室分开，应当配备与屠宰能力相适应的、符合国家规定要求的、必要的检测设备。
	是
□否
	

	16
	具备与屠宰加工规模相适应的，具有致病微生物、兽药残留、违禁药物和非法添加物以及水分等检测能力，若不具备，应委托具有资质的第三方检测机构进行检测，并与其签订委托协议。
	是
□否
	

	17
	配备与屠宰规模相适应、经考核合格的兽医卫生检验人员，不少于3人。
	是
□否
	　

	18
	有安全生产组织机构、规章制度、相关规程和安全生产档案。
	是
□否
	

	19
	有检疫制度、动物入场及动物产品出场登记制度、屠宰车间管理制度、肉品品质检验制度、无害化处理制度、消毒制度、 “瘦肉精”自检制度并上墙。
	是
□否
	　

	20
	有牛羊进厂验收、宰前检验、屠宰和宰后检验、产品出厂、“瘦肉精”检测、无害化处理、设施设备检验检测保养、卫生消毒记录台账等台账和病害牛羊及病害牛羊产品无害化处理交接单，确保牛羊屠宰实现全过程质量控制。
	是
□否
	　

	21
	屠宰车间显著位置悬挂牛羊屠宰操作工艺流程图和检疫检验工序位置标识。
	是
□否
	



企业负责人：企业公章：
检查结论：     通过      整改通过        不通过
检查组成员：
检查日期：
